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Piec COFFEE SHOP

Do prazenia kawy, orzechow, stonecznika, migdatow... itp.

Typ - Model P1
Wymiary:
- dlugosé A mm 1000
- szeroko$¢é B mm 520
- wysokos¢é Cc mm 810
Wydajnos¢
mechaniczna* kg/h 3-4
Napiecie zasilania V/Hz 220/ 50-60
Moc zainstalowana kW 2,6
Moc cieplna kW 2,5
Ciezar urzadzenia kg ~82

*Wydajnos¢ praktyczna uzalezniona jest od: rodzaju produktu i technologii prazenia.

Podane parametry technicze dotyczg maszyn standardowych.

Podane informacje nie sa ofertg handlowa w rozumieniu art. 66 kodeksu cywilnego. Nie stanowig réwniez zapewnienia w rozumieniu
art. 4 ust. 3 jak i opisu towaru w rozumieniu art. 4 ust. 2 ustawy o sprzedazy konsumenckiej. Indywidualne uzgodnienia wtasciwosci
towaru nastepuja w umowie jego sprzedazy.

Nazwa:

Piec COFFEE SHOP

TYP - MODEL:
Coffee Service
Sp. z o.0. P1

Data wydania: 07.10.2010




SCHEMAT PRAZENIA KAWY, SEONECZNIKA, ORZECHOW I INNYCH SUROWCOW W PRAZARCE PCS - 1

1. PALNIK
2. WENTYLATOR WYCIAGOWY
3. LE] ZASYPOWY

4. BEBEN OBROTOWY
(w nim prazymy kawe, stonecznik, orzechy i inne surowce)

5. PRZEPUSTNICA

6. KANAL WLOTOWY GORACEGO POWIETRZA
NA TYL BEBNA.

7. DRUCIANE SITO Z TYLU BEBNA
(zainstalowane na bebnie).



Opis dzialania prazarki do kawy

Jest urzagdzeniem, w ktorym nastepuje wiasciwy proces prazenia kawy.

Gléwnym podzespolem prazarki jest obrotowy beben wykonany ze stali Zaro i
kwasoodpornej. Begben jest napedzany poprzez przektadni¢ tancuchowa motoreduktorem z
ptynna regulacja obrotow.

W dolnej czesci prazarki, pod bgbnem, zainstalowany jest palnik na gaz lub olej
opatowy. Palnik jest wyposazony we wlasng automatyke, system zabezpieczen i1 blokad.
Uruchomienie palnika nastgpuje w sekwencji po uprzednim wiaczeniu bgbna i wentylatora
prazarki.

Pracg palnika steruje regulator zainstalowany w szafie sterowniczej linii do prazenia,
ktory w miar¢ potrzeby zwigksza lub zmniejsza ilo$¢ podawanego paliwa do palnika dzigki
czemu temperatura prazenia surowca jest utrzymywana w wymaganym zakresie.

Gorace spaliny z palnika ogrzewaja od dotu obracajacy si¢ bgben z zasypana kawa, a
nastgpnie poprzez sitowa $ciang tylng nagrzewajg ja bezposrednio.

Czas prazenia porcji kawy w bebnie prazarki jest zalezny od gatunku i1 rodzaju
prazonej kawy, jednak nie powinien przekracza¢ 20 minut.

Temperatur¢ nagrzania kawy wskazuje miernik temperatury w szafce sterowniczej
linii do prazenia, wspotpracujacy z czujnikiem umieszczonym w przedniej $ciance bebna
prazarki. W $cianie tej znajduje si¢ tez wziernik umozliwiajacy wzrokowa ocen¢ stopnia
uprazenia kawy, jak rowniez probnik umozliwiajacy pobieranie probki kawy podczas procesu
prazenia z wngtrza bebna i jej doktadng oceng.

Po wyprazeniu porcji kawy nalezy otworzy¢ rgczng klape w Scianie przedniej prazarki
1 wysypa¢ wyprazona kawe na ustawione pod klapa sito chtodnicy.
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